
 

Allegato “4” Offerta tecnica 
(da inserire nella busta B – OFFERTA TECNICA) 

 

Al : Istituto Istruzione Superiore “G. MENDEL” – Via Ferrazzi, 15 – 20020 Villa 

Cortese (MI) 
 

OGGETTO: Procedura per la concessione del servizio di ristoro a mezzo bar 

Codice identificativo gara (CIG) ZDC363ABB4 

Offerta tecnica 

 

Il sottoscritto ______________________________, nato a _________________ il ___________, in 

qualità 

di legale rappresentante della Ditta ____________________________________________, 

con sede a ______________________________, prov. (__), C.F.___________________________, 

P.IVA________________________, tel. _________________, fax __________________,  

sito web ________________________, e-mail _________________________________________, 

Formula la seguente offerta tecnica 

QUALITA’ DEL SERVIZIO ORGANIZZATIVO E DEL PIANO OPERATIVO DI LAVORO:   

 70 punti max    suddivisi come segue: 
 
RELAZIONE sul progetto e sulle modalità di svolgimento del servizio:                                   5 punti max 
  
2) PROPOSTE MIGLIORATIVE/OFFERTE:   

 per prodotti offerti (di qualità superiore; di agricoltura biologica, prodotti freschi, ecc.), per materiali 

impiegati; verrà assegnato il massimo punteggio nel caso si propongano prodotti del mercato equo-

solidale e/o biologici. Per l’assegnazione di tale punteggio la ditta dovrà dimostrare di aver già 

acquistato i prodotti di cui sopra da un’azienda del mercato equo-solidale e/o biologico con data non 

superiore a sei mesi dalla data del presente bando (fatture di acquisto)   max  5 punti:   SI            NO 

 buffet offerto per la festa dei diplomati a fine anno scolastico con torta e bevande incluse : 

 max  5 punti:             SI            NO 

          

 merenda e bevanda calda/fredda a ciascun alunno in occasione della corsa campestre d’Istituto          

          max  5 punti:             SI            NO 

 prodotti offerti a filiera corta \ KM zero . Per l’assegnazione di tale punteggio la ditta dovrà dimostrare 

di aver già acquistato i prodotti di cui sopra da un’azienda del territorio con data non superiore a sei 

mesi dalla data del presente bando (fatture di acquisto)  .   max  5 punti:             SI            NO 

 migliorie che verranno apportate al bar e all’utenza  (allegare una breve descrizione di massimo due 

pagine in formato Arial testo 12)                                                                                         max 10 punti 
                                               

3) PROGETTO DI GESTIONE  E QUALITA’  : 



 
 
a. Referenze: per l’esperienza pregressa e per le gestioni similari presso istituti scolastici, del legale 

rappresentante o dell’amministratore (referenze documentate), verranno assegnati:  

- se il servizio è stato erogato per più di 3 anni consecutivi nello stesso Istituto      6 punti    

- se il servizio è stato erogato da 2 a 3 anni nello stesso Istituto        3 punti   

- se il servizio è stato erogato solo un anno nello stesso Istituto        1 punto   

 Il punteggio massimo attribuibile è di un                                                                          totale di  max 10 punti  

b. Piano di sanificazione (piano dettagliato sulle modalità di pulizia e sanificazione degli ambienti e delle 

attrezzature e sulla relativa periodicità , allegando una breve descrizione di massimo due pagine in formato 

Arial testo 12 )                        max  5 punti 

c. Possesso di Certificazioni di Qualità  

- possesso della Certificazione di Qualità  ISO 9001: 2015    5  punti :         SI            NO 

- possesso della Certificazione di Qualità   ISO 45001:2018    5 punti :          SI            NO 

- possesso della Certificazione di Qualità   ISO 22000:2018    5  puntI :         SI            NO  

- possesso della Certificazione di Qualità    ISO  14001:2015    5  punti :         SI            NO 

 

BARRARE CON CROCETTA LADDOVE INDICATO  UNA DELLE DUE OPZIONI :       SI            NO 

 

 [luogo e data]____________________________ 

 

Il Dichiarante: 

 

___________________ 

[firma] 

 


